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|l1E Eccellenze del territorio messe in mostra dalle Pro loco

Cultura e tradizioni molisane
all’ Agri Travel di Bergamo

CAMPOBASSO. «Le Pro Loco
sono gli unici enti che da anni
operano affinché i borghi preser-
vino le loro caratteristiche stori-
che, artistiche, culturali, di am-
biente incontaminato, di prodotti
alimentari genuini realizzati con
passione secondo tradizioni anti-
che»: lo ha affermato Angelo Pri-
miani, presidente dell’Unpli Moli~
se (Unione nazionale Pro loco
d’Italia) al termine della “Agri
Travel & Slow Travel Expo”, ma-
nifestazione che si € tenuta per tre
giorni a Bergamo all’interno della quale I’Un-
pli ha realizzato la piazza dei “Sapori d’Italia”,
un’area allestita da 15 comitati regionali delle
Pro Joco nella quale i numerosi visitatori han-
no potuto gustare prodotti e ricette tipiche.

«Oggi c’¢ una grande sensibilita per una riva-

lutazione dei bor-
ghi - ha continuato
‘Primiani - pero per |
decenni li abbiamo
dimenticati e tra-
scurati. La tutela e
valorizzazione dei
prodotti tipici, la
spinta di un turismo
sostenibile, la sal-
vaguardia del mon-
do rurale e dell’arti-
gianato tipico rap-
presentano la strada ;
maestra per la promozione integrata del terri-
" toriom.

«Ci siamo confrontati con altri comitati - ha -

sottolineato Mariagrazia Petti, che nel Consi-
glio regionale si occupa della promozione del
territorio - ed abbiamo notato quanta impor-
tanza in pit abbiamo dato noi alla cultura, alla
storia della nostra regione e persino all’ironia
e 1 visitatori hanno gradito. Non si sono limita-
ti ad assaggiare ed acquistare gli eccellenti for-
maggi, ma hanno osservato con attenzione i
simboli rappresentativi che abbiamo messo in
mostra ed hanno chiesto spiegazioni e fatto
domande con evidente interessey.

Anche Franco Di Nucci, rappresentante dello
storico famosissimo caseificio di Agnone, che
frequenta molte fiere, mostre e concorsi in Ita-

lia e all’estero, si € detto convinto che .

«un’agricoltura altamente valorizzata € in gra-
do di offrire straordinari prodotti gastronomi-
ci, sapori veri, frutti autentici di una particola-

re conformazione del territorio. Il Molise - ha
continuato Di Nucci - attraverso i nostri pro-
dotti trasmette al turista cultura, tradizioni ed
in sintesi un complesso di emozioni inegua-
gliabili. Ma questo pud essere ottenuto soltan- -

' to attraverso una fi-
iera che parta dal

atte professionaliz-
ato, che segua per-
orsi di certificazio-
ne con cibo del ter-
ritorio, realizzato
anche con micror-
ganismi del territo-
rio, acqua, aria e ri-
sorse umane, tutte
provenienti dal ter-
ritorio. Soltanto al-
o lora- il prodotto ¢
uono, ¢ giusto, premia tutti coloro che parte-
cipano alla filiera, crea soddisfazione ed entu-
siasmi e non teme confronti. Le Pro loco - ha
aggiunto Di Nucci, che per tre giorni ha indos-
sato il camicione con la scritta Pro loco anzi-
ché quello ufficiale del suo caseificio - rappre-
sentano la platea a cui quegli entusiasmi arri-
vano facilmente perché i loro volontari vivono
di entusiasmi e altrettanto facilmente li sanno
trasmettere. Le Pro loco - secondo Di Nucci -
rappresentano gli alfieri del futuro».

«Al di 12 del successo ottenuto in questa mani-
festazione - ha concluso Primiani - ci siamo
convinti ancora di piu che, tenendo conto di
quei valori, la nostra regione ha estremo biso-
gno di una legge quadro concertata per il Turi-
smo e a valle di questa di un piano strategico
di sviluppo del Turismo in Molise perché que-
sto rappresenta 1’unico volano di progresso per
la nostra terra e I’unico fattore in grado di ga-
rantire un futuro ai nostri giovani».
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